MENU

ENTRADAS

¥

Ostras & manga (4 un.) - consultar disponibilidade =7 ;*
Ostras frescas do Ribeirdo da Illha com sorbet de manga

Ostras in natura (4 un.) - consultar disponibilidade .7
Ostras frescas do Ribeirdo da Ilha com servidas com ||mco

Tartar de atum
Atum fresco, coalhada, picles, chilli oil, wakame e toast artesanal

Steak tartar
Alcatra Angus, tomate, aioli, picles roxo, azeite verde e toast

Crudo de atum & maracujé "
Atum fatiado, emulsdo de maracujd, quinoa crocante e avocado

¥

Snack de polenta
Polenta frita com ragd bovino e parmesdo

Taco de camaréo
Camardo grelhado, coalhada e picles em tortilha de trigo

Sanduiche de peixe
Peixe crocante, ciabatta, aioli e picles de cebola roxa

Batata frita & aioli
Com sal de wakame

Pdo com tomate
P&o artesanal com tomate fresco
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MENU

PRINCIPAIS

Entrecot na brasa
Angus, puré de batatas, demi-glace e castanhas

Peixe na brasa
Peixe do dia, puré de couvelor, parmesdo, brécolis e azeite

Polvo na brasa
Polvo grelhado, romesco de cenoura, batatas e tomates confit

Arroz do mar
Arroz caldoso com base espanhola, camarao e lula

Pappardelle & camarses
Massa grano duro, fonduta de parmesdo e farofa de castanhas

Rigatoni ao ragu
Rigatoni, ragd bovino, parmesdo e aioli

Abébora & missé
Abdbora na brasa com manteiga de missd, coalhada e ervas

Costelinha suina & fritas
Costelinha ao teriyaki com fritas

SOBREMESAS

Morango & hibisco
Ganache de iogurte, hibisco e morangos

Cacau & coco
Ganache de chocolate, crocante e gelato de coco queimado

Manga, maracuja & coco
Sorbet de manga, caramelo de maracujé e espuma de coco
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